Restaurant Eisenbahn

HERZLICH WILLKOMMEN

Das Eisenbahn-Team begriisst Sie herzlich
und hofft, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen!

Wir bieten neben der traditionellen Kiiche
aus der Schweiz und Italien
eine reichhaltige Auswahl an
indischen Spezialititen.
Zubereitet nach traditioneller Art.

Die leichte Kiiche aus Indien wird Sie begeistern
und die grosse Auswahl vegetarischer Gerichte
wird Abwechslung in Thren Speiseplan bringen.

Die Gerichte sind hinsichtlich der Scharfe im
allgemeinen dem europdischen Geschmack angepasst.
Teilen Sie uns jedoch mit, wenn Sie es lieber
etwas schirfer oder milder wiinschen.

Fleischdeklarationen:

Schweinefleisch aus der Schweiz
Rindfleisch aus  der Schweiz, Uruguay
Kalbfleisch aus der Schweiz

Gefliigel aus  der Schweiz, Ungarn
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Vorspeisen / Salate

Griiner Salat Battsalat

Gemischter Salat Griiner Salat, Tomaten, Gurken, Mais, Zwiebeln
Pomodori con Mozzarella Mozzarella, Tomaten mit italienischer Sauce
Buffalo Mozzarella Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Niisslisalat Niisslisalat, Ei mit italienischer Sauce

Insalata Rucola Rucola, Grana Padano mit italienischer Sauce

Bruschetta Knoblauchbrot mit Tomaten (2 Stiick)

Fitnessteller Pouletbrust Natur mit gemischtem Salat

Suppen

Tomatensuppe

Rasam Linsensuppe

Indische Vorspeisen

Mix Vegetable Pakoras

Assortiertes, frisches Gemiise im Teigmantel mit Kichererbsenmehl

Paneer Pakora
Frittierter Hiittenkdse in Teigmantel mit Kichererbsenmehl

Vegetable Samosas
Frittierte Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen

Aloo Tikki

Kartoffeln, Erbsen und Gewiirze garniert mit Tomaten und Zwiebeln

Chana Chat

Kichererbsen, kleine gewiirfelte Kartoffeln, Tomaten und Zwiebeln

Pappadam
Fladenbrot auf indische Art

alle Preise inkl. MwSt.
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Pasta

Spaghetti al Pomodoro Tomatensauce

Spaghetti alla Bolognese Tomatensauce, gehacktes Rindfleisch
Spaghetti alla Carbonara Schinken, Parmesan, Ei und Rahm
Spaghetti al Pesto Knoblauch und Basilikum

Penne all Boscaiola Kalbfleisch mit Steinpilzen, Schinken
und Tomatensauce

Tortellini Prosciutto gefiillt mit Rindfleisch, Schinken
an Rahmsauce

Tortellini alla Panna gefiillt mit Rindfleisch an Rahmsauce

Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat an Tomatensauce

Risotto

Risotto Verde mit Gemiise

Risotto ai Frutti di Mare mit Meeresfriichten
an Tomatensauce

Risotto al Funghi mit Pilzen

Lasagne

Canelloni Vegetarisch gefiillt mit Rahmspinat an Rahmsauce und Kise
Lasagne al Forno aus dem Ofen mit Rindfleisch, Schinken und Kise

Lasagne Vegetarisch mit Gemiise und Kise

alle Preise inkl. MwSt.
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Kalb / Rind

Entrecote

Rindsfilet

Rindsfilet vom Grill an Steinpilz-Rahmsauce

Kalbsgeschnetzeltes

Kalbsgeschnetzeltes an Champignon-Rahmsauce

Saltimbocca alla Romana
Kalbsschnitzel mit Rohschinken, Salbei an Zitronensauce

Bratwurst Rosti mit Zwiebelsauce

Kalbsleberli Rosti mit Zwiebelsauce

Schwein

Rahmschnitzel
Sehweinsschnitzel an Champignon-Rahmsauce

Schweinssteak

Cordon Bleu vom Schwein
an Champignon-Rahmsauce

Schweinsgeschnetzeltes
Nach Ziircher Art an Champignon-Rahmsauce

Schnipo Paniertes Schweinsschnitzel
Kleine Portion

Pommes

Beilagen: Pommes, Gemiise, Reis oder Teigwaren

alle Preise inkl. MwSt.

35.00

37.90

32.50

33.90

21.50

29.50

28.00

28.00

29.00

30.00

19.00

14.90
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Fisch

Riesencrevetten vom Grill

Z.anderfilet an Weisswein-Zitronensauce

Pferd

Galopp-Steak, Pferdefilet

Pferdefiletwiirfel Stroganoff
an einer rassigen Paprika-Rahmsauce, mit Peperoni,
Essiggurken-Streifen und Champignons

Kinder Menit

Chicken Nuggets

Beilagen: Pommes, Gemiise, Reis oder Teigwaren

alle Preise inkl. MwSt.

32.00

29.00

32.50

33.50

14.90
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Biryani

Chicken Biryani 28.00

Pouletfleisch mit Basmatireis gekocht und speziellen Gewiirzen
mit Cashewniissen

Lamm Biryani 32.00
Lammfleisch mit Basmatireis gekocht und speziellen Gewlirzen
mit Cashewniissen

Crevetten Biryani 38.00
Crevetten mit Basmatireis gekocht und speziellen Gewiirzen
mit Cashewniissen

Vegetable Biryani 24.50

Gemiise mit Basmatireis gekocht und speziellen Gewiirzen
mit Cashewniissen

Eisenbahn Thali

Die Zubereitung dauert ca. 25 — 30 min

Eisenbahn Thali vegetarisch 38.00

Das vegetarische Thali enthélt verschiedene vegetarische Gerichte
aus unserer Speisekarte, dazu noch Raita, Reis, Naan, Pappadam und Dessert

Eisenbahn Thali 45.00
Das Fleisch Thali enthélt Fleisch (Lamm/Poulet) aus unserer Speisekarte,
dazu noch Raita, Reis, Naan, Pappadam und Dessert

alle Preise inkl. MwSt.



200

201

202

203

204

205

206

207

208

209

Vegetarische Leckerbissen
Subz-E-Bahar

Chana Masala(Cholay)

Kichererbsen, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Gewlirze

Dal Tarka

Linsen, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Tomaten garniert mit Koriander

Mattar Paneer
Erbsen und Hiittenkése gekocht nach traditioneller nordindischer Art

Bhindi Masala

Mit Zwiebeln und Tomaten gebratene Okras

Aloo Gobi
Kartoffeln und Blumenkohl, traditionell im Kadai gekocht

Shahi Paneer

Hausgemachter indischer Kise, Cashewniisse, Rahm, Butter,
Tomaten-Zwiebelsauce, mit Koriander garniert, Ingwer und Rahm

Dal Makhni

Kombination aus schwarzen Linsen und roten Bohnen,
gekocht in einer milden Sauce aus Tomaten und Zwiebeln,
Rahm, Butter und garniert mit Koriander und Ingwer

Bharta

Grillierte Aubergine mit Tomaten, Zwiebeln und Gewiirzen

Vegetable Korma

Gemiise, Cashewniisse, Zwiebeln, Mandeln, Tomatensauce, Rahm

Palak Paneer
Spinat, Hausgemachter indischer Kése, Zwiebeln und indische Gewlirze

alle Preise inkl. MwSt.
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24.50
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22.30

25.00
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Indisches Geflugel
Murg Ka Khazana

Beilagen sind bei jedem Gericht dabei

Palak Chicken

Poulet gekocht mit Spinat, Zwiebeln, Knoblauch und Gewiirzen

Butter Chicken

Gefliigel-Curry aus der Mughal-Kiiche, Rahm, Butter, Tomatensauce
Gewlirzen und Cashewpaste

Chicken Madras Curry

Pouletbrust in Madras Currysauce, Gewiirzen

Chicken Tikka Masala

Gegrilltes Poulet Curry mit Gewlirzen, Rahm, Tomatensauce

Chicken Curry

Traditionelles indisches Curry, Garniert mit Koriander und Ingwer

Chicken Korma
Pouletbrust, Cashewniisse, Rahmsauce, Mandeln und indische Gewiirze

Indisches Lamm

Ghost Vindaloo

Beriihmtes Lammgericht aus Goa gekocht mit Kartoffeln in einer
milden Sauce, Tomaten, Zwiebeln und Gewiirzen

Baoli Handi

Vorziigliches Lamm mit Pilzen und Gemiise gekocht in Kadi
mit speziellen Gewiirzen aus Indien

Lamm Saag
Lammfleisch gekocht mit Spinat und indischen Gewlirzen

Lamm Korma
Lammfleisch Cashewniisse, Zwiebeln, Mandeln, Tomaten Rahmsauce

alle Preise inkl. MwSt.

25.00

28.00

26.00

28.50
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28.00
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Indischer Fish / Crevetten

245 Fish Curry 35.00

Seeteufel gekocht in einer Currysauce, Zwiebeln und Gewiirzen aus Indien

246 Rasedar Jhinga 35.00

Riesencrevetten gekocht in einer Tomatensauce, Joghurt, Zwiebeln und Gewiirzen

Gerichte aus dem Tandoor Ofen

260 Tandoori Murgh 29.00
24 stunden in speziellem Joghurt mariniert eingelegtes Gefliigel
langsam gegart im Ofen, garniert mit Zitronen und Zwiebeln,
serviert mit Reis und Naan

261 Tandoori Jhinga 39.00

Riesencrevetten mariniert mit Chaatmasala, Zitrone und Joghurt,
langsam gegart im Ofen, garniert mit Salat, serviert mit Reis und Naan

262 Tandoori Machli 39.00

Seeteufel mariniert mit Joghurt, Zwiebeln, Zitronen, Gewiirzen
und Ingwer langsam gegart im Ofen, serviert Reis und Naan

Tandoori-Roti/Naan
300 Tandoori Roti Frisch gebackene Chapati 4.00
301 Garlic Naan Indisches Fladenbrot mit Knoblauch 5.00
302 Butter Naan Indisches Fladenbrot mit Butter 5.00
303 Gemiise Prantha 6.00

Knuspriges Fladenbrot gefiillt mit Gemiise

304 Raita 5.00

Natur Joghurt mit gehackten Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Gewiirzen

alle Preise inkl. MwSt.
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Indische Getranke

Indischer Tee (chai)

Hausgemachter Tee mi indisches Gewlirzen

Lassi
Joghurt-Drink siiss oder gesalzen

Mango Shake oder Mango Lassi
Erfrischender Drink mit Mango und Milch
oder wenn gewtiinscht mit Joghurt

Indische Desserts

Gulab Jamun
Mehl, Milchbillchen in Zuckersirup

Kheer

Indischer Milchreis mit speziellen Gewlirzen garniert mit Niissen

Glace pro Kugel

alle Preise inkl. MwSt.

5.00

5.50

6.00

7.00

5.00

3.50



